Aw MNMenu
Lun. 31 AOUT

Tomate croque sel

Origine Francaise

Agriculture
biologique

Appellation d'Origine
Protégée

Indication Géographique
Protégée

Démarche d'intérét
nutritionnel et
environnemental

Circuit court

Haute Valeur
Environnementale

o0 Label Rouge

Madeleine allé

Sandwich thon ( rillette de
thon maison)

Baguette

Saint Moret

Melon

Chips nature

Vache qui rit

Yaourt fraise a boire

ée en sucre

Purée pomme fraise

Ce qu'il te faut dans un repas

PRODUITS VIANDES ET
CEREALIERS

Les menus sont élaborés par le directeur
et ils sont proposés aux responsables d'équipe
afin d'assurer leur faisabilité technique

Jeu. ©3 SEPT

Oeuf dur sauce tartare

Hachis végétal ( purée de
pomme de terre, lentilles,
sauce tomate)

Fromage blanc nature ( sucre
a part)
Nectarine

Nuggets de blé sauce ketchup

Coquillette au beurre

Purée pomme fraise

Ven. ©4 SEPT

Salade de pomme de terre
Blanquette de colin MSC

Haricots verts braisés

Petits suisses aux fruits

MORSANG

DANS LES CRECHES DE LA VILLE
Mar. O1 SEPT

Mer.©02 SEPT

Tomate vinaigrette

Boulette de boeuf VBF sauce
provencale

Semoule aux petits legumes

Camembert
Créme dessert chocolat

Riz au lait
Pomme

iy
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Baguette
Vache qui rit
Orange

Péche durable
o
K Vh;}i
\ lerlCMS'

Viande bovine
francaise

\ /
VVVVVV
D'AGNEAU
FRANCAIS

——

Viande d'agneau
frangaise

Volaille frangaise

Produit certifié

Viande de
porc frangaise

\ ViANDE /
DEVEAU
FRANCAISE

—
Viande de
veau frangaise

&

Spécialité de la
cuisine centrale

0

~~ SUR
ORGE
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Lun. ©7 SEPT

Origine Francaise

Agriculture
biologique

Appellation d'Origine
Protégée

Indication Géographique
Protégée

Démarche d'intérét
nutritionnel et
environnemental

Circuit court

Haute Valeur
Environnementale

Label Rouge

Ce qu'il te faut dans un repas

PRODUITS VIANDES ET
CEREALIERS SUBSTITUTS

LaITEr ¢ )
SUBSTITUTS * FRUITS
Les menus sont élaborés par le directeur

et ils sont proposés aux responsables d'équipe
afin d'assurer leur faisabilité technique

Melon

Trio de pates aux légumes
Lentilles dijonnaise
Fromage blanc saveur vanille

Tarte aux pommes

Jeu. 10 SEPT

Médaillon de merlu MSC aux

DANS LES CRECHES DE LA VILLE
Mar.08 SEPT

Concombre vinaigrette Tomate vinaigrette

Roti de porc VPF sauce

normande ﬁ/

Chili vegetal

Riz aux épices
Brocolis braisés
CroC'lait

Gouda BIO
Banane

Baguette
Beurre
Purée pomme mangue

Ven. 11 SEPT

Tartinable thon/poisson

Taboulé

Sauté de dinde VF a la créme
de moutarde

épices du soleil @

Courgettes braisés Pomme saute maison

Edam BIO @ Yaourt aux fruits

Orange

Pain de mie complet

Mer.©9 SEPT

Purée pomme kiwi HVE( %

Péche durable
o
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Viande bovine
francaise

VVVVVV
D'AGNEAU
FRANCAIS

—

Viande d'agneau
frangaise

Volaille frangaise

Produit certifié

Viande de
porc frangaise

\ ViANDE /
DE VEAU
FRANCAISE

—
Viande de
veau frangaise

&

Spécialité de la
cuisine centrale

0

Rondelé BIO nature @
Banane

Nectarine °
Marbré MODSQQJRG
Yaourt aux fruits ORGE
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Lun. 14 SEPT

Carottes rapées

Origine Francaise

Agriculture
biologique

Appellation d'Origine
Protégée

Indication Géographique
Protégée

Démarche d'intérét
nutritionnel et
environnemental

Circuit court

Haute Valeur
Environnementale

. ) Label Rouge

Ce qu'il te faut dans un repas

PRODUITS VIANDES ET
CEREALIERS SUBSTITUTS

LaITEr ¢ )
SUBSTITUTS * FRUITS
Les menus sont élaborés par le directeur

et ils sont proposés aux responsables d'équipe
afin d'assurer leur faisabilité technique

Boeuf bourguignon VBF
Macaroni

Petits suisses nature ( sucre a

part)

Pomme

Orange
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A
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Moelleux fromage blanc

Jeu. 17 SEPT

Betterave vinaigrette

Sauté de dinde sauce
supréme

Petits pois a la bretonne

Fromage blanc sucré
Banane

Semoule au lait
Pomme

Omelette nature
Epinard a la créme

Yaourt aux fruits

Nectarine

DANS LES CRECHES DE LA VILLE
Mar. 15 SEPT

Salade de lentilles

Mer.16 SEPT

Melon

Brandade de colin MSC (&5
colin,pomme de terre)

Saint paulin

Purée pomme mangue

Pain au chocolat
Lait
Kiwi

Ven. 18 SEPT

Tomate vinaigrette
Blanquette de coco
Riz a 'ancienne

Rondelé BIO @

3

Créme dessert vanille

Viande bovine
frangaise

\ nnnnnn
D'AGNEAU
FRANCAIS
e
Viande d'agneau

frangaise

Volaille frangaise

MORSAN

Produit certifié

Viande de
porc frangaise
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—
Viande de
veau francgaise
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Spécialité de la
cuisine centrale
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Lun. 21 SEPT

Salade de pomme de terre
vinaigrette

Origine Francaise

Agriculture
biologique

Appellation d'Origine
Protégée

Indication Géographique
Protégée

Démarche d'intérét
nutritionnel et
environnemental

Circuit court

Haute Valeur
Environnementale

Ui Label Rouge

Ce qu'il te faut dans un repas

PRODUITS VIANDES ET
CEREALIERS

Les menus sont élaborés par le directeur
et ils sont proposés aux responsables d'équipe
afin d'assurer leur faisabilité technique

Galette de blé aux epinards
Duo de carottes braisées

Fromage blanc aux fruits
Orange

Mini penne vegétal ( brunoise
de légumes, sauce tomate))

Mar. 22 S

Spaghetti de caro

DANS LES CRECHES DE LA VILLE

EPT Mer.23 SEPT

tte et Tomate vinaigrette

courgette vinaigrette

Escalope de veau ha

Purée saveurs des champs

Camembert
Kiwi
Quatre quart

Petit suisse nature
Nectarine

Jeu.24 SEPT

Melon

Mimolette

Purée pomme banane BIO[Z

) Roti de boeuf sauce tartare
che VBF

Duo d’haricots verts et blanc
persillées

Petits suisses aux fruits
Millefeuille

Baguette
Petit Louis
Jus de pomme

Ven. 25 SEPT

Coupelle de paté de volaille

sucré

Coeur de filet merlu a
I'escabeche MSC

Gratiné de choux feurs™

Yaourt nature au sucre de

canne BIO
aB|

Gauffre liégeoise
Lait

Déch; urouble
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francaise
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frangaise
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Produit certifié

Viande de
porc frangaise
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—
Viande de
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