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Pamplemousse

Tomate vinaigrette Mortadelle

Concombre vinaigrette

Coéte de porc charcutiere

Pavé de poisson blanc a la Cuisse de pintade

bordelaise Tortelloni ricotta épinard

Duo de courgettes braisees Blé aux petits legumes
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Petit pois braisés
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Flan Ananas au sirop
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Radis beurre :
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Saucisse de toulouse .\
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Jeu. 27 AOUT

Oeuf dur sauce arlequin

ROti de dinde sauce tartare

Mini penne aux légumes
(sauce tomate, brunoise de
légumes)
Camembert

Purée pomme abricot

Haché de veau marengo

Fruit de saison

Semoule au beurre

Petit suisse aux fruits
Chavroux
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Dos de colin MSC aux épices
du soleil (@&
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Auw Mene DU PORTAGE A DOMICILE
Lun. 24 AOUT

Carottes rapées vinaigrette

Riz pilaf

Ven. 28 AOUT

Concombre vinaigrette

Boulette de boeuf BIO
vénitienne

Gratin provencale (duo de
courgettes, pomme de terre,
emmental rapé

Liegois chocolat

Sam. 29 AOUT

Museau vinaigrette

Paavé de poisson blanc MSC a
la napolitaine

Haricots verts braisés
Pyrénées

Fruit de saison
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Pomme de terre vinaigrette '

Fruit de saison
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Asperge sauce mousseline
Andouillette
Choux de bruxelles

Fromage blanc nature sucré

Coupelle de fruits au sirop
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