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Lun. 6 JUILLET Mar.7 JUILLET

Melon Taboulé

DANS LES CRECHES DE LA VILLE
Mer.8 JUILLET

Concombre vinaigrette

Haut de cuisse de poulet roti
aux herbes de provence

Pizza bolo vegetale BIO [ R6ti de boeuf Sauce méxicaine

Batavia vinaigrette Pomme noisette

Haricots verts braisés
Edam BIO @ Kiri

Fromage blanc nature Petit pot fraise-vanille

Purée pomme fraise Fruit de saison

Palet breton
Yoourt nature

Moelleux fromage blanc
Purée pomme abricot

Jeu.9 JUILLET Ven. 10 JUILLET

Coco fraicheur MENU ITALIEN

Filet de hoki MSC Sauce Tomate mozzarella

escabeche ﬁfé@

& Macaroni a la carbonara de PR

volaille

Y

Duo de carottes braisées

Tiramisu

Camenbert
Fruit de saison

Baguette
Petit louis
Fruit de saison

Céréale crispy
Lait
Fruit de saison

Péche durable

Viande bovine
francaise

Viande d'agneau
frangaise

Volaille frangaise

MORSANG
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Viande de
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Viande de
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&
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Jeu. 16 JUILLET

Tomate croque au sel

VIANDES ET

Sandwich au thon ( rillette de
thon maison)

Yaourt a boire goUt fraise
Madeleine

Pain au lait
Chocolat
Fromage blanc nature

part)
Fruit de saison
Baguette
Edam
Purée pomme banane

Melon

Lasagne bolognaise

Petit suisse nature (sucre a

Ven.17 JUILLET

Concombre vinaigrette

Tortelloni ricotta epinard (
pate,fromage ricotta,epinard)

Mimolette

Petit pot vanille chocolat
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Appellation d'Origine . _/?.!\

Protégée Jambon de d|nde ) ; ﬁgﬁgg

Indication Géographique Omelette nature Emince de pOU|et Sauce Vicnjiime Viande de
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nutritionnel et ‘vﬁ& Fﬁ!ﬁﬁ/
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Circuit court F .t d . @ G O u da B I 0 @ frangaise veau francaise

Haute Valeur . . \mim/

Environnementale Fruit de saison PR

Spécialité de la

Volaille frangaise aulisine eamimele

Donuts marbré au chocolat
Lait
Fruit de saison

Ce quil te faut dans un repas Jeu. 23 JUILLET Ven. 24 JUILLET
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ctntn;um ’“”‘T,T_““ MENU AMERICAIN

Quatre quart
Fruti de saison

Label Rouge

Lentille vinaigrette

Filet de merlu MSC sauce

[ Coleslaw . , .,
L méditaranéenne &=
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" ratin rocoli
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Les menus sont élaborés par le directeur Baguette Crépe au sucre ~ SUR
et ils sont proposés aux responsables d’équipe Vache qui rit Yaourt aux fruits ORGE

afin d'assurer leur faisabilité technique Fruit de saison
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ppellation rigine |
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Indication Géographique Paupiette de veau sauce Dos de colin aux épices du de moutarde 4,
p 2gé . 5 iande bovine iande de
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Démarche d'intérét . . s
nutritionnel et Brocoli braisés A LS
environnemental Semoule au beurre Riz pilaf Vo L_f
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Circuit court Yaourt nature au sucre de Y ffcnciqige veau frangaise
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Barre céréales

Confiture de prune
Yoourt nature

Lait

Ven. 31 JUILLET

Concombre vinaigrette

Rondelé nature
Purée pomme fraise

Jeu.30 JUILLET

Oeuf dur Sauce arlequin

Ce qu'il te faut dans un repas

VIANDES ET
SUBSTITUTS

PRODUITS
CEREALIERS

Boulette de boeuf BIO a5

L_, Mini penne végeétal ( brunoise vénitienne

de légumes, sauce tomate))
Gratin provencale (duo de

courgette, pomme de terre,
emmental rapé)

Camembert
Fraise au sucre

MORSANG

LarTer
SUBSTITUTS L FRUITS

Fruit de saison

Gauffre liégeoise
Fruit de saison
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