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Agriculture biologique

Appellation d'Origine Protégée
Indication Géographique Protégée

&?&f? Bleu Blanc Cceur : démarche d'intérét

nutritionnel et environnemental

m Circuit court

(R,
:‘F%?!fi' Haute Valeur Environnementale
et/

CE QU’IL TE FAUT PANS UN REPAS :

PROPUITS
CEREALIERS e

PRODUITS -
LAITIERS

Les menus sont élaborés par le directeur
et ils sont proposés aux responsables d’équipe
afin d’assurer leur faisabilité technique

VUNL 2T Ay
T~

Carottes rapées vinaigrette

Boulettes de beeuf K
et brocolis braisés
(- 18 mois : purée de brocolis)

Petit suisse sucré
(- 18 mois : petit suisse nature)

Orange

* FRUITS

Au menu

R. 28

Betterave vinaigrette

Sauté de veau sauce marengo
et fusillis tricolore
(- 18 mois : purée de betterave)

Yaourt aux fruits
(- 18 mois : yaourt nature)

Banane

Pain

Mcelleux fromage blanc

Pomme

Croc'lait

Purée pomme/mangue

PROTEINES

VUL 30 Ay
T~

Tarte colin oseille
et batavia vinaigrette
(- 18 mois : saumon et purée de
choux-fleurs)

Masdam P
(- 18 mois : petit suisse nature)

Mousse au chocolat

Riz au lait

R. 29
MR

Concombre vinaigrette

Galette de blé aux épinards
et pommes noisettes
(- 18 mois : escalope de dinde
poélée et purée de haricots verts)

Fromage blanc sucré
(- 18 mois : fromage blanc nature)

e ~ :FK%%.
Purée pomme/péche &/

Quatre quart

Lait
Kiwi

& Céleri

Patate
douce

g’ Betterave

, Radis noir

@ Péche durable

iy

\@/ Viande bovine francaise
-g‘f;_;?/ Viande de porc francaise
@ Viande d'agneau francaise
f_.-@_z/ Viande de veau francaise

% Volaille francaise

=l
S
Spécialité de la cuisine centrale




VUNL A MAy
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Origine F H HN
B H origine France Tartinable tomate basilic

Agriculture biologique

Appellation d'Origine Protégée

et beurre
Indication Géographique Protégée (' 18 mois : purée de haricots VertS)
ﬁ? Bleu Blanc Cceur : démarche d'intérét Crocllait
Q nutritionnel et environnemental

(- 18 mois : yaourt nature)

m Circuit court

(T
:‘F%ﬁj Haute Valeur Environnementale
et/

Kiwi

Pain

Vache qui rit

Purée pomme/poire

PRODVITS

CEREALIERS PROTEINES
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PRODUITS | FRUITS
LAITIERS
Les menus sont élaborés par le directeur
et ils sont proposés aux responsables d’équipe
afin d'assurer leur faisabilité technique

Omelette et duo de haricots verts

(-

CE QU'IL TE FAUT DANS UN REPAS : SEU 7 MA ]

Macédoine vinaigrette

. , N
Petit salé (porc) 'ﬁi_ag/

et lentilles dijonnaise

(- 18 mois : jambon blanc et purée

de courgettes)

; ; Fromage blanc aux fruits
LEGUMES (- 18 mois : fromage blanc)

Poire

Brioche
Chocolat

Orange

R.5
MAR DM

Carottes et mais vinaigrette

Waterzoi de colin @
et épinard a la creme
(- 18 mois : purée de épinards)

Gouda
18 mois : fromage blanc nature)

Pomme

Petit carré abricot

Petit suisse sucré
Banane

R. 6
MERSY

Tomates vinaigrette

Haut de cuisse de poulet @
aux herbes de provence
et ratatouille a I'espagnole
(- 18 mois : purée de potiron)

Petit suisse sucré
(- 18 mois : petit suisse)

Eclair au chocolat

Pain

Rondelé nature

Poire

& Céleri

Patate
douce

x’ Betterave

. Radis noir

@ Péche durable

\ﬂ/ Viande bovine francaise

s, 4
Yezx/ iande de porc francaise
1@/ Viande d'agneau francaise
g_.-g_s_{ Viande de veau francaise

% Volaille francaise

B
%)
Spécialité de la cuisine centrale




