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I I Origine France

Agriculture biologique Frland au fromage
@ Appellation d'Origine Protégée Boule‘t‘tes de b@uf

@ RO i et brocolis braisés
Indication Géographique Protégée

* Bleu Blanc Ceeur : démarche d'intérét Pet|t SUisse Su Cl’é

nutritionnel et environnemental
' Circuit court Orange

;ﬁ. Haute Valeur Environnementale
o

.!_.::a Label Rouge

Mcelleux fromage blanc

Pomme

PRODVITS
CEREALIERS

Taboulé

Tarte colin oseille
P et batavia vinaigrette

Masdam

Mousse au chocolat

PRODUITS - * FRUITS

LAITIERS Galette bretonne
Les menus sont élaborés par le directeur Poire

et ils sont proposés aux responsables d’équipe
afin d'assurer leur faisabilité technique

CE QU’IL TE FAUT DANS UN REPAS : SEU . 30 AV
PROTEINES /\

Betterave vinaigrette

Sauté de veau sauce marengo
et fusillis tricolore

Yaourt aux fruits

Banane

Baguette
Croc'lait

Purée pomme/mangue

FR. 29
29 Ay

Concombre vinaigrette

Nuggets végétal, ketchup
et pommes noisettes

Fromage blanc aux fruits

Péche au sirop

Pain au chocolat

Lait
Kiwi

" Betterave

& Céleri

Patate
douce

® Radis noir

lﬁ! Péche durable

Produit certifié
II—E'I_,I" Viande bovine francaise
b
-ﬁ‘_‘;.n"" Viande de porc francaise

-ﬁ’ Viande d'agneau francaise

fL

Ia’."’ Viande de veau francaise

& Volaille francaise

ﬁb? Spécialité de la cuisine centrale

de, sais0IY

g Ananas



MORS/NG

~~ SUR
ORGE

I I Origine France

Agriculture biologique

@ Appellation d'Origine Protégée
@ Indication Géographique Protégée

® Bleu Blanc Coeur : démarche d'intérét
nutritionnel et environnemental
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Tartinable tomate basilic

Omelette et duo de haricots
verts et beurre

Croc'lait

Kiwi

Baguette

Au menu

R.5
WAR MY

Carottes et mais vinaigrette

-ﬁ!Gourmet de colin d’Alaska
meuniére et épinard a la creme

Gouda

Liégeois vanille

Petit carré abricot

Vache qui rit

Purée pomme/poire

R. 6
MERSY

Tomates vinaigrette

Haut de cuisse de poulet ‘E
aux herbes de provence
et ratatouille a I'espagnole

Petit suisse aux fruits

Eclair au chocolat

Baguette

VWU TMAY

Petit suisse sucré

Banane

PROTEINES / \
Macédoine vinaigrette

. , L
Petit salé (porc) ‘ﬁzg
et lentilles dijonnaise

Fromage blanc aux fruits

Rondelé nature
Jus multifruits

g’ Betterave

& Céleri

Patate
douce

® Radis noir

Les menus sont élaborés par le directeur
et ils sont proposés aux responsables d’équipe
afin d'assurer leur faisabilité technique

Chocolat

Orange

lﬁ! Péche durable

Produit certifié
II—E'I_,I" Viande bovine francaise
b
-ﬁ‘_‘;.n"" Viande de porc francaise

-ﬁ’ Viande d'agneau francaise

fL

Ia’."’ Viande de veau francaise

& Volaille francaise

ﬁb? Spécialité de la cuisine centrale

g Ananas



