MORSNQQZ Au menu

16 FE R. AT FE R. 18 FF

IR Origine France Salade de pomme de terre Carotte vinaigrette Salade de choux blanc vinai-

" Agriculture biologique Vlnalgrette Pané de COlin aux Céréales grette Produit certifié

gf;%} Appellation d'Origine Protégée Sauté de f||et de dinde sauce - Omelette \_::aﬂ‘__‘/ Viande bovine francaise
supréme Purée saveurs des champs DN

Indication Géographique Protégée p ?:““? p HariCOtS verts braisés gf”i"g/ Viande de porc francaise

,‘f'mﬁ..c*)& Bleu Blanc Coeur : démarche d'intérét Petits pOiS maraicher Fromage b|anC aux fI’UItS \-é-:..‘-ﬁ/ Viande d'agneau francaise

&= nutritionnel et environnemental Mim0|ette 4@
Maasdam Gaufre \..’_i';'_/ Viande de veau frangaise

C' t rt Biolosiave , et

m ircuit cou Purée pomme banane AB’ ﬁ ) )

o ) ) b Seaws/  Volaille francaise

#a” ) Haute Valeur Environnementale Clementl ne

Q@ Spécialité de la cuisine centrale
{ .A@ Label Rouge

Baguette Baguette

Madeleine

Beurre et chocolat
Yaourt aux fruits

Confiture de fraise
Petit suisse

Banane

CE QU’IL TE FAUT DANS UN REPAS : SEXB . 19 F E VR Q EN . 20 F E \/@
C'EE?Z;:'E% - : vzortincs /\ / \

Nems aux légumes Concombre vinaigrette
Emincé de poulet a I'asiatique Sauté de boeuf sauce forestiere
= T
Wok de légumes au riz Coquillette au beurre
Péche et litchi au sirop Yaourt nature au sucre de canne BIO
LEGUMES Nouvel an chinois Poire ® Choux @ Pomme
(T : '
LQ P, o ’ Epinard . Poire
PROJUITS © ™ FRUITS Baguette @ Radis @ Clémentine
LAITIERS Moelleux fromage blanc Kir
o , iri i
Les menus sont élaborés par le directeur Pomme L Poireau

Purée pomme coing

et ils sont proposés aux responsables d’équipe
afin dassurer leur faisabilité technique
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I I Origine France

------- Friand au fromage

gf;%} Appellation d'Origine Protégée

Indication Géographique Protégée

m&; Bleu Blanc Cceur : démarche d'intérét
\&T nutritionnel et environnemental

) Haute Valeur Environnementale

Fromage blanc aux fruits

CE QU’IL TE FAUT DANS UN REPAS :

PRODVITS
CEREALIERS

PROTEINES

LEGUMES

= N
i 1
\ |
b K
W v
r L)

PRODUITS | FRUITS
LAITIERS
Les menus sont élaborés par le directeur
et ils sont proposés aux responsables d’équipe
afin dassurer leur faisabilité technique

Paupiette de veau marengo

Courgette braisés

Liégeois vanille

Petit carré abricot

— K

Tortellini ricotta épinard

Yaourt aux fruits

Orange

Baguette
Confiture de prune
Lait

26 FE
WLBO PRV,

Carottes aux mais vinaigrette
Steak haché ketchup @
Brocolis braisés
Croc'lait

Eclair au chocolat

Baguette

Nutella
Poire

Betterave vinaigrette H AE

20 FF
Nl

Céleri rémoulade

Médaillon de merlu sauce
escabéche

Semoule aux épices
Saint paulin

Kiwi

Coco pops céréales

Lait

.25 FF
R 23

Cordon bleu de dinde
Blé aux petits [égumes
Fromage blanc vanille

Banane

Quatre quart

Purée pomme BIO

)

@ Choux
, Epinard
® Radis

L Poireau

4%

\m/ Viande bovine francaise
L

\, 7/ Viande de porc francaise

A

@ Viande d'agneau francaise

2
\_,.;;x:.;_/ Viande de veau francaise

® Volaille francaise
Q@ Spécialité de la cuisine centrale

@ Pomme

@ Poire

é Clémentine



MORS/ NG AU menu

2 MA R.3 M R.4M

BB origine France Carottes rapées vinaigrette
| o Mélange de salade Taboulé
Aariculture biologique Haut de cuisse de poulet
@) Appelstion dOrgine Protégse Galette de blé aux épinards Haché de veau a la creme mariné T2/ viande bovine frangaie
o de moutarde DN
Indication Géographique Protégée Pomme de terre rISSOlee Riz a |’anCienne \’LE”K"E/ Viande de porc francaise
Choux fleurs gratinée a Ay
;’ﬁ& Bleu Blanc C - dé he d'intérét . . . ._..:,.:_-.m/ Viande d'agneau francaise
& | uitionnel et enviromemental Petit suisse aux fruits I'emmental Yaourt nature au sucre de ;;
canne ‘ \,,-:»g_m';'_/ Viande de veau francaise
W Circuit court K|W| Flamby PR T ' ‘
E%J Volaille francaise
#a°) Haute Valeur Environnementale Pomme ﬂ
Q@ Spécialité de la cuisine centrale
@15 Label Rouge
! Baguette . Baguette
. . Pain au chocolat
Petit louis

Confiture d'abricot

Poire ! | !
Petit suisse aux fruits

Purée pomme banane BIO

CE QU'IL TE FAUT DANS UN REPAS : SEB 5 MA RS Q EN 6 MA R S
czgggﬂ'&fs - vzorincs /\ / \

\ Salade de lentille
Roti de boeuf sauce tartare ﬁ? ,,.»,
o Waterzoi de colin
Mini penne au beurre
o Duo de haricots verts et
Edam beurre sauté a 'ail
g Orange Camembert
LEGUMES @ Choux () Pomme
(T Fruits arlequin au sirop , :
{Q B o S Epinard [ Poire
PRODUITS | FRUITS Baguette : ® Radis 6 Clémentine
LAITIERS H it Palais breton
vache qui-ri .
Les menus sont élaborés par le directeur q Banane L Poireau

jus multifruits

et ils sont proposés aux responsables d’équipe
afin dassurer leur faisabilité technique



vorRsADET Ay menu

ORGE

9 MA R.10 M M

I I Origine France , . ,
. Coleslaw Macédoine de légumes
Agriculture biologique ; A
P Lasagne bolognaise (viande de Sauté de porc au curry T/ Dos de colin sauce A
{%} Appellation d'Origine Protégée N & \m/ Viande bovine francaise
o boeuf, pate a lasagne) 4%“\%/ Duo de carottes braisés flammande PN
Indication Géographique Protégée  f} o %f,ﬁ?/ Viande de porc francaise
- Kiri . R Riz aux épices o
,g.'&ﬁ..c*)e}' Bleu Blanc Cceur : démarche d'intérét AR Salnt moret p @ Viande d'agneau francaise
‘@&=/ nutritionnel et environnemental . . . N
Orange Banane Petit suisse aux fruits T/ Viande de veau frangase
m Circuit court
) Pomme FwV Volaille francaise
%Mg Haute Valeur Environnementale
@ @ Spécialité de la cuisine centrale
@15 Label Rouge
’ Baguette ;
Marbré 9 Madeleine
Beurre

Purée pomme BIO Fromage blanc vanille

Orange

CE QU’IL TE FAUT PANS UN REPAS : D 12 MA . 13
WL IZMARS - NER VRS

PROPUITS ,
CEREALIERS e PROTEINES

. |
y = Mortadelle de dinde

T Batavia vinaigrette Aiguillette de poulet sauce

_ o provencale b
Tartiflette végétarienne (pomme ﬁ’
de terre, fromage a tartiflette, Brocolis braisés
champignon)

Fromage blanc

LEGUMES Purée pomme poire @ Choux @ Pomme
T E Poire , : .
"i | Ja Epinard [ Poire
PROVUITS | FRUITS Baguette Pain au lait ® Radis @ Clémentine
LAITIERS

Confiture de fraise

Samos
Kiwi

Les menus sont élaborés par le directeur L Poireau

et ils sont proposés aux responsables d’équipe
afin dassurer leur faisabilité technique

Yaourt aromatisé




